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Buscando un nombre para la criatura

• CARNE ARTIFICIAL

• CARNE DE CULTIVO

• CARNE LIMPIA (¿HAY UNA SUCIA?)

• CARNE IN VITRO

• CARNE DE LABORATORIO

• CARNE FALSA

• FRANKBURGER
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La carne es un alimento natural de alto 

valor nutritivo que proviene

exclusivamente de animals criados, 

recriados y engordados en sistemas

usuales de producción
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CUESTIONES A CONSIDERAR

• Se precisan una gran cantidad de nutrientes

(carbohidratos, aminoácidos, lípidos, 

vitaminas…), promotores de crecimiento (TGFβ, 

FGF, IGF) y hormonas (insulina, hormona tiroidea

y/o hormona del crecimiento) para el cultivo y 

proliferación de las células. 

• Todos estos compuestos provendrán de la industria

química lo que despierta cuestiones nutricionales a 

las que se suman cuestiones éticas.
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Se precisa que las células se organicen. ¿Cómo asegurar la 

bioseguridad de ese biomaterial?

¿Cómo llegar a la gran escala de producción, sistemas 3D,biorreactores 

de gran capacidad?

Riesgo de inestabilidad genética por la alta velocidad de proliferación

de las células
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PUEDE SER QUE LE RESULTE 

PLACENTERO COMER ESTE 

PRODUCTO
• ¿Tiene un cantante favorito?

• ¿Qué tal un actor o una actriz de su preferencia?

• ¿Tal vez es fanático de algún político?

• ¿Sigue con interés algún deportista?

¡Enhorabuena ahora podrá comer la mal llamada

carne de la celebridad de su preferencia!
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ACTIVIDAD BIOLOGICA DE LOS 

ACIDOS GRASOS POLIINSATURADOS

• n-6 y n-3 son esenciales como componentes de las membranas 
celulares.

• Relación recomendada n-6/n-3 igual o inferior a 4

• n-3 a su vez actúan:

– Reduciendo el nivel de triglicéridos en plasma

– Reduciendo en algunos casos el nivel de colesterol

– Aumentando la relación HDL/LDL

– Reduciendo la posibilidad de  formación de trombos.
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ACTIVIDAD BIOLOGICA DEL ACIDO LINOLEICO 

CONJUGADO

• INHIBICION DE CIERTAS FORMAS DE CANCER

• POTENCIA LA RESPUESTA INMUNITARIA

• PREVENCION DE ATEROESCLEROSIS

• PROMOCION DEL CRECIMIENTO

• REDUCCION DE LA ACUMULACION DE LA GRASA 

CORPORAL
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Biotipo T1 T2 T3 T4 Promedio

(pastoril)    (sup.0,7%)   (sup.1%)   (corral)     biotipos

Acidos Grasos AA 41.1 41.1 39.2 37.3 39.7

Saturados ChxAA 39.7 39,6 38.9         37.9 39.0

(%) HA 36.6 36.4 38,4         37.1 37,1

Prom. Dieta 39.2 39.0 38.8         37,4  

Relación AA 2,1 3,2 3.7           12,6           5.4

6/3 ChxAA 2.0 3,4             4,8           13.9           6.0

HA 2,2 3,9             4.9           16.1           6,8

Prom. Dieta 2,1 3,5             4,5 14.2 

CLA AA 0,61 0,59 0,51         0,30 0,50

(%) ChxAA 0,69 0,63 0,57         0,29 0,54

HA 0,73 0,71 0,58         0,26 0,57

Prom. Dieta 0,67 0,64  0,55 0,28

Dentro de la fila, medias con igual color  no difieren entre sí (Duncan, p>0,05)

Dentro de columna y de variable, medias con igual color  no difieren entre 

sí (Duncan, p>0,05)

(EEA Marcos Juárez, 2004)
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La aceptación por el producto no va a ser la misma en los 
distintos mercados…

Según una encuesta confeccionada por INTAL – BID 
apenas el 17 % de los millenials argentinos 
Estarían dispuestos a degustar alimentos artificiales.



ALGUNAS CERTEZAS

• Al tratarse de un producto sintético y artificial no 

puede considerarse bajo el mismo marco 

reglamentario que la carne vacuna… la batalla 

normativa está en marcha y seguramente se 

intensificará…
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Tyson Foods, el procesador de 
carne más grande del mundo, 

ha realizado una inversión de 
150 millones de dólares en 
Memphis Meats, 

empresa que se dedica a la 
investigación para la 
producción y comercialización 
de carne de laboratorio.



Interrogante: Si el consumidor actual se preocupa cada 

vez más por cuestiones éticas y sociales…                            

¿ Convalidará métodos de producción concentrados ? 

• La instauración de sistemas biotecnológicos de 

producción masiva representaría, en primera 

instancia, un fuerte impacto económico y social 

para aquellas personas o sectores que dependen 

de la ganadería tradicional e industrias afines.
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ACTORES AFECTADOS

• Productores agropecuarios

• Profesionales afines

• Supervivencia de pequeñas y medianas ciudades 

del interior

• Industria frigorífica 

• Cadena de comercialización.
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El sector ganadero en Argentina tiene relevancia económica evidente y social a través del arraigo en las 
distintas regiones. La carne vacuna es un producto muy asociado a lo natural desde la percepción de los 

mercados y la gente.

¿ Qué hay detrás de la carne vacuna y qué significa la carne vacuna argentina?

https://grsbeef.org/resources/Documents/GCSB2018/Vasallo,%20Mercedes%20ARGENTINA.pdf



ALGUNAS CIFRAS MUNDIALES

• El 86% del consumo de materia seca de todo el ganado

doméstico consiste de materiales que no constituyen alimento

para los seres humanos.

• En el peor de los casos, contrario a lo citado comunmente, para 

el caso de los ruminates 1 kg de carne require de 2,8  kg de 

alimento consumible por los seres humanos. 

• El ganado ocupa 2 billones de hectáreas de pasturas y pastizales

de los que solo se podrían usar 700 millones para cultivos 24



La carne es carne. No es un proyecto científico…

El IPCVA lidera una red interinstitucional que busca mejorar el conocimiento científico  
y académico aplicado a la cadena de ganados y carne vacuna de Argentina.
El Instituto realiza compulsas públicas de proyectos y aborda diferentes problemáticas  para  
contribuir a una mayor sustentabilidad económica, ambiental y social del sector.  



CONCLUSION

• El desafío para este producto es imitar a la carne en

términos de calidad, percepción sensorial a un precio

razonable para que sea aceptado por los consumidores.  

Mas allá de estos aspectos tecnológicos y económicos el 

consumo de este producto, que no es carne, debe

convencer al público que conlleva tanto beneficios

personales (sabor, seguridad, ser saludable) y beneficios

a la sociedad (seguridad alimentaria, preservación del 

ambiente, etc.) y esto es incierto. 26
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